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FENDANT DE SION AOC

Gastronomisches Zusammenspiel:
Eignet sich besonders gut zum

Aperitif, zu Amuse-bouches, zu Ka-

segerichten wie Raclette, Fondue,

Gratin und zu Susswasserfisch

aller Art.

Flasche 50cl Fr.23.50
Glas 1dl Fr. 4.70
CHARDONNAY AOC

Gastronomisches Zusammenspiel:
Gefallt vorzuglich zu Fisch, Meer-
esfrlchten oder Hors-d'oeuvre.
Auch ausgezeichnet als Aperitif.

Flasche 50cl Fr.27.50
Glas 1dl Fr. 5.50

DOLE GRAVELINE

Gastronomisches Zusammenspiel:
Passt hervorragend zu rotem
Fleisch und Grilladen, zu kalten
Buffets oder auch zu Camembert
mit einer Scheibe Brot.

Flasche 50cl Fr. 23.50
Glas 1dl Fr. 4.70

AMARONE VILLA MOLINO

Kraftige, rote Farbe mit Granat-
reflexen, Gewirznoten, voller, sam-
tiger Geschmack.

Flasche 50cl Fr. 36.00
Glas 1dl Fr. 7.50

OEIL DE PERDRIX AOC

Gastronomisches Zusammenspiel:
Ein idealer Begleiter zZu
chinesischer  Kuche, anderen
sc¢harf  gewdlrzten Gerichten,
Meeres-Frichten, Fisch und

| weillem Fleisch.

| Flasche 50cl Fr.22.50
J Glas 1dl Fr. 4.50

SAUVIGNON BLANC AOC

Gastronomisches Zusammenspiel:

Passt gut zu Fisch, Schalentieren
und chinesischer Kiche, ist aber
auch als Apero oder zu Frischkase

_ ein hervorragender Begleiter.

. Flasche 50cl Fr. 30.00

Glas 1dl Fr. 6.00

CORNALIN AOC

Gastronomisches Zusammenspiel:
Ausgezeichnet zu mariniertem
Fleisch wie Sauerbraten, Wildge-

7 richten oder —pfeffer, grilliertem

rotem Fleisch, Alpkdse, Trocken-

/G | und Pokelfleisch.

Flasche 50cl Fr. 30.00
Glas 1dl Fr. 6.00

RIOJA VINA ARTACHO CRIANZA

Tiefdunkles  kirschrot, fruchtig,
wirzig mit eingebundenen Taninen.
Sehr schoner Wein mit langem
Abgang

Flasche 50cl Fr. 26.00
Glas 1dl Fr. 5.50






