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Gornerg rat summit experience

Vis-ad-vis

Das vis-a-vis Restaurant bietet ein authentisches Walliser Gourmet-Erlebnis

basierend auf besten lokalen, nachhaltig produzierten Zutaten der Region.
Geniessen Sie die Aussicht auf 29 Viertausender mit einer Auswahl von
Gerichten, die die natirliche Schonheit der Alpen unterstreichen.

Fleisch- und Fischdeklaration: wenn nicht anderweitig vermerkt, verwenden wir
Schweizer Fleisch und Fisch, die lokal und nachhaltig bezogen werden.
Haftungsausschluss zum Labelling: Die Labels beziehen sich auf die Hauptzutaten
in jedem Gericht.

Die Kiiche ist geoffnet von 11:30 bis 15:00 Uhr

. Fiur Allergene fragen Sie bitte unser Servicepersonal.
= Alle Preise in Schweizer Franken inkl. MwSt.



Vorspeisen

e @ Salate und kalte Vorspeisen

CH/F CHF
1/2 1
O Salat-Bowl "Gornergrat” mit Cherry-Tomaten, Gurken,
Bergkrauter-Crodtons und Kernen 15.00 21.00
- mit Egli-Spiess +21.00
Dressing: Aprikosen, italienisch, franzosisch
Rindstatar mit getrocknetem Eigelb, gepickeltem Gemiise,
Zwiebeln und Mayonnaise 26.00 39.00
- mit Pommes Frites +6.00
Geraucherte Schweizer Lachsforelle mit Salat,
saisonalem Gemiuse und Ei 28.00

@ lacto-ovo-vegetarisch



Vorspeisen

*g n Walliser Spezialitaten

CHF

Walliser Teller mit Trockenfleisch IGP, Rohschinken IGP,
Trockenspeck IGP, Hauswurst, Hobelkase von der Stafelalp,
Roggenbrot und Aprikosen-Chutney 36.50

AL @ Suppen
:ECIPE
CHF
Knoblauchsuppe im Krauterbrot 16.50
o - mit Stafelalp-Kase und Trockenfleisch IGP 21.50
Tagessuppe 14.00

@ lacto-ovo-vegetarisch



Hauptgange
g @ Pasta und Vegetarisch

CHF

¥ ke

O Walliser Plin gefiillt mit Riffelalp-Kase an Stafelalp-Kasesauce 36.00

O Tagliatelle an Tomatensauce mit Basilikum und Sbrinz 29.50

O Cholera mit Krautersalat 29.50
o WYX Fleischspezialititen
s S

CHF

16 Stunden gegarter Schweinebauch mit Apfel, Kabis
und gerosteten Zwiebeln an Calvados-Sauce 29.50

Entrecote vom Rind mit saisonalem Gemiise,
millefeuille des pommes de terre und Jus 52.50

Cordon bleu vom Napfschwein mit Walliser Rohschinken,
Bergkase, saisonalem Gemuse und Pommes frites 39.50

@ lacto-ovo-vegetarisch



Hauptgange

g l\‘ Fisch aus dem Wallis
VA

CHF

Gebratenes Walliser Eglifilet mit Sauerkraut, Knollensellerie
und Apfel Beurre Blanc 36.50

4 B & Typische Schweizer Spezialitaten

SWISS
RECIPE

CHF

O Rosti Nature 16.00
Rosti «Monte Rosa» mit Schinken, Tomaten, Stafelalp-Kase und Spiegelei 24.50
Rosti mit Kalbsbratwurst und Zwiebelsauce 23.90

@ lacto-ovo-vegetarisch



Walliser Kasespezialitaten

%g Kasefondue (serviert mit Brot und Kartoffeln)
\© St

CHF

O Fondue nature pro Person  29.50

O Fondue mit Bergkrautern pro Person  31.50

O Fondue mit Tomaten pro Person  31.50

Fondue 3100 mit Steinpilzen, Zwiebeln und Speck pro Person  36.50

@ lacto-ovo-vegetarisch




Desserts

- Susses

CHF

O Toblerone-Variation 18.50
O Warmer Apfelstrudel mit Vanillesauce 14.50
Glace & Sorbet

CHF

O Aprikosen-, Zitronen- oder Himbeersorbet mit passendem Schnaps 13.90
O Eiskaffee «Kulm» 10.50
- mit Hausschnaps 14.50

O Glace: Vanille, Erdbeer, Schokolade, Café, Dulce de Leche pro Kugel 4.50
O Sorbet: Aprikose, Zitrone, Himbeere pro Kugel 4.50
- mit Schlagrahm +1.50

@ lacto-ovo-vegetarisch



